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as PAN AMB TOMÀQUET� 5.50 €

Pains grillés frottés à l’ail et tomate fraîche
Grilled bread rubbed with garlic and fresh tomato

MANCHEGO AOP� 12.00 €
Fromage espagnol affiné au lait de brebis
Aged Spanish sheep milk cheese

CHAMPIGNONS À L’AÏOLI (6 pièces)� 7.50 €
Champignons croustillants, sauce aïoli
Crispy mushrooms with aioli sauce

PIMIENTOS DE PADRÓN� 7.00 €
Petits poivrons frits
Fried Padrón peppers

PATATAS BRAVAS� 6.50 €
Pommes de terre frites, sauce légèrement épicée
Fried potatoes with mildly spicy sauce

CREVETTES PANKO� 9.50 €
Crevettes croustillantes en chapelure panko
Crispy panko-breaded shrimps

GYOZAS AU POULET� 9.00€
Ravioles asiatiques au poulet
Asian Chicken Dumplings

CHIPIRONES EN PERSILLADE� 9.50 €
Petits calamars sautés à l’ail et au persil
Baby squid sautéed with garlic and parsley

CROQUETTES DE JAMBON IBÉRIQUE� 9.00 €
Croquettes croustillantes au jambon ibérique
Crispy Iberian ham croquettes

NACHOS, CARNE Y GUACAMOLE� 14.90 €
Cheddar, Guacamole, Boeuf à la mexicaine et Pico de Gallo
Cheddar, Guacamole, Mexican beef and Pico de Gallo

ARTICHAUTS FRITS� 12.00 €
Cœurs d’artichauts frits, piment d’Espelette, aïoli soja
Fried artichoke hearts, Espelette pepper, soy aioli

GYOZAS POULET & CREVETTES PANKO (10 pièces)� 17.00 €
Gyozas de poulet, crevettes panko croustillantes
Chicken gyozas with crispy panko shrimps

MOULES GRATINÉES À L’AÏOLI� 13.90 €
Gratin mussels with aioli

STRACCIATELLA DI BURRATA� 14.00 €
Huile d’olive, poivre du moulin, fleur de sel & focaccia
Burrata stracciatella, olive oil, cracked pepper, sea salt & focaccia

POULPE COMME UN CEVICHE� 18.50 €
Citron vert, aïoli soja, coriandre, oignon cebette
Ceviche-style octopus (lime, soy aioli, coriander, spring onion)

LE SAUMON GRAVLAX MAISON� 17.50 €
Crème acidulée & Focaccia
Homemade gravlax salmon, sour cream & focaccia

JAMBON PYRÉNÉUS & PAN AMB TOMÀQUET� 19.50 €
Iberian ham & pan amb tomàquet plate

LE FOIE GRAS MAISON � 21.50 €
Muscat & piment d’Espelette en terrine
Homemade foie gras with Muscat & Espelette pepper
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Street Food
THE BURGER - Pour les petits joueurs !� 22.50€
Salade, tomate, oignons rouges, steak haché fleuron des Pyrénnées,
bacon, cheddar coulant, cornichons, sauce. Salad, tomato, red onion,
Fleuron des Pyrénnées minced beef patty, bacon, melted cheddar, pickles, sauce.

EMPIRE STATE BURGER - Une double dose ça te chauffe ?� 27.00€
Salade, tomate, oignons rouges, double steack haché fleuron des
Pyrénnées, bacon, un max de cheddar,cornichons, sauce. Salad, tomato, 
red onion, double Fleuron des Pyrénnées beef patties, bacon, extra cheddar, 
pickles, sauce.

ITALIAN BURGER - A ciao !� 24.50€
Salade, tomate, oignons rouges, steack haché fleuron des Pyrénées,
burrata, tomates confites, pesto. Salad, tomato, red onion, Fleuron des
Pyrénnées beef patty, burrata, sun-dried tomatoes, pesto.

BURGER DES PYRENNEES - So Yummmmmy� 26.00€
Salade, tomate, oignons rouges, steack hache fleuron des Pyrénnées, 
cornichons, crème de tome catalane coulante.
Salad, tomato, red onion, Fleuron des Pyrénnées beef patty, pickles, melted 
Pyrénées tome cream.

GOAT CHEESE BURGER - Bèèèèèèèhhhhh� 25.00€
Salade, tomate, oignons rouges, steack hache fleurons des Pyrénnées, 
bacon, Cabecou, miel. Salad, tomato, red onion, Fleuron des Pyrénnées beef 
patty, bacon, Cabécou cheese, honey.

VÉRITABLE HOT DOG - I       N.Y� 22.00 €
Saucisse de bœuf, ketchup, moutarde américaine, cheddar coulant,
oignons crispy, pain hot-dog. Beef sausage, ketchup, American mustard, 
runny cheddar, crispy onions, hot dog bun.

MEXICAN TACOS - ¡Ay, Carambaaaa!� 25.00 €
Taco, viande hachée à la mexicaine, salade, cheddar, guacamole, herbes 
fraîches. Taco, Mexican-style ground meat, corn, salad, cheddar, guacamole, 
fresh herb.

FISH & CHIPS - So British� 24.50 €
Cabillaud pané, sauce tartare maison. Breaded cod, homemade tartar sauce.

VÉGÉTA BURGER - Hayoken� 24.00 €
Salade, tomate, oignons rouges, steack végétal & sauce
Salad, tomato, red onion, vegetal steak & sauce




